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Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 26/05 au 01/06

Jeudi 29 mai -
Ascension

Carottes rapées & Concombre sauce
mais bulgare

HORS D'GEUVRE

Tomates vinaigrette
échalotes

Sauté de porc au Boulettes de beeuf

Gratin de courgettes

caramel
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule Petits pois cuisinés Salade verte
DESSERT Fruit frais Créme aux ceufs Glace

Les plats proposés sont majoritairement
préparés dans notre cuisine.

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

@ Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un ( I'I[ \y M IA M -

Plat végétarien S
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais !

@ Producteurs locaux

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT!
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HORS D'GEUVRE
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Macédoine de
légumes

Céleri rémoulade

Paupiette de veau

Pates a la Carbonara

PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Frites
DESSERT Fruit frais Compote de fruits
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.
Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Plat végétarien ( I'I (\\ /_M IA M Y
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k‘

et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Frangais !

Producteurs locaux

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : A1LYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 02/06 au 08/06

VENDREDI

Piémontaise

Poulet roti

Tomate provengale

Velouté aux fruits

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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l\gE N U Restaurant scolaire - Digosville
@\ Semaine du 09/06 au 15/06

Lundi 9 juin - . . Betteraves a la
HORS D'CEUVRE It Tomates mimosa Rillettes .
Pentecote vinaigrette
Emincé de poulet au . Gratin de pates aux
. P Paupiette de boeuf P
lait de coco,curry lardons
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule aux épices Petits pois Salade verte
DESSERT Fruit frais Compote de pommes Fromage blanc
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.
Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Plat végétarien ( I'I [\‘ I_M IA M Y
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k

et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux
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Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Frangais ! Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

DESSERT

Produit de saison

&JENU

Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 16/06 au 22/06

Salade de riz

Concombres a la
créme

Carottes rapées

Paté de campagne

Poulet a la Marocaine
(Ail, coriandre,

Chipolatas Lasagnes de légumes Cordon bleu )

P g g m cumin, safran,
oignons, poivrons)

Poélée du chef Salade verte Frites Pates

Cake aux fruits Liégeois Yaourt aux fruits Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Frangais !

Producteurs locaux

H = ©

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Les plats proposés sont majoritairement
préparés dans notre cuisine.

m Plat végétarien
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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l\gE N U Restaurant scolaire - Digosville
@\ Semaine du 23/06 au 29/06

HORS D'CEUVRE Taboulé Tomates vinaigrette Céleri rémoulade CEuf mayonnaise
- . . . Mijoté de haricots
R6ti de dinde Omelette au fromage m Hachis Parmentier J R . m
rouges a la Mexicaine
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots beurre Pates Salade verte Riz
DESSERT Fromage blanc Créme dessert vanille Fruit frais Gateau au chocolat
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.
Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Plat végétarien ( I'I [\‘ I_M IA M Y
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k

et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux

1
B

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Frangais ! Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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l\gE N U Restaurant scolaire - Digosville
@\ Semaine du 30/06 au 06/07

A . Salade d'endives au
HORS D'GEUVRE Courgettes rapées Pastéque bleu Tomates mozzarella
. . . Emincé de dinde .
Jambon grill Tian de légumes m . Beignets de calamars
Tandoori
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
n . . Purée de pommes de
Pates Riz Haricots plats P
terre
DESSERT Fruit frais Cake 3 la vanille Riz au lait Compote de fruits
Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.
Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Plat végétarien ( I'I [\‘ I_M IA M Y
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k
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et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Frangais ! Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!




