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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

H = ©

l\gE N U Restaurant scolaire - Digosville
@\ Semaine du 27/10 au 02/11

DESSERT

Produit de saison Les plats proposés sont majoritairement

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison préparés dans notre cuisine.

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un Plat végétarien ( I'I [\‘ I_M IA M Y
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables i k

et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Frangais ! Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Producteurs locaux

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 03/11 au 09/11

Betteraves
vinaigrette

Mousse de foie

Céleri rémoulade

Rillette du Mans

Sauté de porc aux
champignons

Pommes de terre
vapeur

Escalope de poulet
sauce supréme

Carotte au cumin

Boulettes de boeuf
sauce tomates

Spaghetti

Jambon braisé

Haricots verts a |'ail

Créme dessert

Cake vanille

Fruit frais

Mousse au chocolat

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Les plats proposés sont majoritairement

préparés dans notre cuisine.
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT!
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Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Frangais !

Producteurs locaux
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Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 10/11 au 16/11

Salade de pommes
de terre mais et

Paté de campagne

Potage de légumes

Macédoine de

légumes
fromage g
Boeuf aux épices
Poulet roti Omelette au fromage Poisson du jour
barbecue & m J
Frites Gratin de chou fleur Farfalles Riz
Fruit frais Velouté fruit Brownies Salade de fruits

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Les plats proposés sont majoritairement
préparés dans notre cuisine.
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
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Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 17/11 au 23/11

Carottes rapées au
citron

CEuf mayonnaise

Endives au bleu

Potage

Gratin savoyard

Calamars ala

Saucisse grillée

Lieu sauce aux

Romaine crustacés
. . e Purée de pomme de
Salade verte Riz Lentilles cuisinées P
terre
Flan nappé au Riz au lait et coulis de ) .
Fromage blanc PP Fruit frais

caramel

fruits rouges

Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Les plats proposés sont majoritairement

préparés dans notre cuisine.
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!
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PLAT CHAUD
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Produit de saison
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Restaurant scolaire - Digosville

Semaine du 24/11 au 30/11

Betteraves
vinaigrette

Salade composée

La coleslaw

Velouté de légumes

Omelette aux fines

Paupiette de veau au

Sauté de porc aux

Dos de lieu roti

herbes jus légumes
Frites / Salade verte Riz Coquillettes Haricots vert
Compote Yaourt aromatisé Fruit frais Riz au lait

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Frangais !

Producteurs locaux
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Dans le cadre de la loi Egalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50% en valeur de produits durables
et de qualité (SIQO) dont 20% minimum de bio.

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

Les plats proposés sont majoritairement

préparés dans notre cuisine.
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : AILYMI

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!




